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llustracje przedstawiajqce wyswietlacz dotykowy easyToUCH, uktad tresci
i ikon majq jedynie charakter poglqdowy i nie sq z zatozenia identyczne z
faktycznym wyglgdem tych elementow.

TRYB SZYBKIEJ OBStUGI

1. Wiacz piec.

2. Wybierz temperature, do ktérej piec ma sie nagrza¢, jezeli zostanie
wyswietlona.

3. Piec nagrzeje sie (aby przerwac, dotknij X).
4. Piec jest gotéw do pracy.

o 0———— 06—

O MENU KSIAZKA KUCHARSKA

WYSWIETLA WSZYSTKIE PROGRAMY (opcja)
WYSWIETLA GRUPY PROGRAMOW

ULUBIONE (opcja) EE? ‘ [j ar
GRUPA PROGRAMOW < & F
T : e
Kazda grupa programéw zawiera zbior :& .
programéw obrobki termicznej potraw. i s
: e ” T
N N =
N -
DOMUTS HOTDOGS ITALIAN
SUBS

&= | =

MEAT BALL PIZZRS SUB CLUBS
SUBS

ZMIANA TEMPERATURY PIECA (opcja) “

UWAGA:
GORACA POWIERZCHNIA

KORZYSTANIE Z PROGRAMOW

1. Wybierz grupe programéw, np. BURGERY, aby wyswietli¢ liste
dostepnych programéw obroébki termicznej potraw.

2. Wybierz program, ktéry chcesz uruchomic, np. 2 BURGERY.

3. Postepuj zgodnie z wyswietlanymi wskazéwkami. Aby rozpoczac
podgrzewanie, wybierz zielony symbol akceptacji.

o= 09 |1%=

" [ - -
B T 3 den | T
BFGERS CHICKEN ComICs 1 2 BLREERS 3 BURGERS

L = -
Q & e Sea
=3

DXMTS HOTEHS TR TN 4 BURGERS

R

QBHITOWOC



TRYB PELNEJ OBStLUGI

EKRAN DOTYKOWY PANELU STEROWANIA
easyToUCH

: J/* TRYB TWORZENIA

—— SKROT MENU

I KSIAZKA KUCHARSKA

Press
| — CZYSZCZENIE/ZMIANA TEMP

L — USTAWIENIA

[

Informacji na temat dostepnych funkcji pieca nalezy szukac¢ w Instrukcji
instalacji i obstugi.

KORZYSTANIE Z MENU PRESS&GO
1. Wybierz ikone PRESS&GO.
2. Wybierz potrawe, ktérg chcesz przygotowac, np. RYBA2.

3. Zegar zacznie odlicza¢ czas az do momentu, gdy wyswietlany pasek
stanie sie czerwony, co bedzie oznacza¢ koniec podgrzewania.
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WYSZUKIWANIE PROGRAMOW W MENU KSIAZKA
KUCHARSKA

1. Wybierz ikone KSIAZKA KUCHARSKA.

2. Wybierz ikone WSZYSTKIE MENU i za pomocg strzatek géra/dot przewin
liste, by znalez¢ poszukiwany program.

3. Wybierz program, np. 2 BURGERY.

Zegar zacznie odliczac¢ czas i gdy program dobiegnie korica, zostanie
wyswietlony czerwony pasek.
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CODZIENNE CZYSZCZENIE PIECA

WAZNE! Przed wykonaniem ponizszych czynnosci piec musi ostygnac.
1. Wybierz ikone CZYSZCZENIE (tryb petnej obstugi).

2. Wybierz niebieski termometr.

3. Postepuj zgodnie z wyswietlanymi poleceniami.

Chtodzenie pieca trwa ok. 30 minut.

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy przeprowadzi¢ procedure
CHLODZENIA i umozliwi¢ piecowi i akcesoriom ostygniecie.

UWAGA: NIE WOLNO CZYSCIC ZADNEJ
CZESCI PIECA ANI JEGO KOMORY

ZA POMOCA ZRACYCH SRODKOW
CZYSZCZACYCH, PONIEWAZ SPOWODUJE
TO TRWALE USZKODZENIE KONWERTEROW
KATALITYCZNYCH.

CZYSZCZENIE PIECA na zimno e3

DEMONTAZ | CZYSZCZENIE czesci pieca:
1. Wyjmij filtr powietrza, znajdujacy sie przy jego podstawie.

2. Otwdrz drzwi pieca, podnies i wyjmij tace obrotowa.

3.W przypadku pieca z konwerterem katalitycznym: otwérz drzwi pieca

i wyjmij konwerter katalityczny, odblokowujac w tym celu najpierw jego
zatrzaski. Konwerter nalezy czysci¢ doraznie, gdy zajdzie taka potrzeba, nie
rzadziej jednak, niz raz na miesigc.

Wymyj wszystkie czesci w cieptej wodzie z mydtem. Przemyj nastepnie
czysta Scierka i duza iloscig czystej, cieptej wody.

Wysusz za pomoca suchej czystej $cierki.
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CZYSZCZENIE PIECA:

1. Usun wszelkie rozlane ptyny
papierowym recznikiem.

Za pomoca suchej, czystej szczotki
usurh wszystkie resztki jedzenia
spomiedzy dolnej czeéci komory pieca
i wewnetrznej powierzchni drzwi.

2. Zatéz ochronne rekawice gumowe

i okulary ochronne i ostroznie

rozpyl markowy tagodny preparat

do czyszczenia piecéw na catej
wewnetrznej powierzchni komory
pieca, za wyjatkiem uszczelki drzwi (A).

NIE WOLNO bezposrednio
spryskiwac preparatem otworow
wlotowych wentylatora,
znajdujacych sie na tylnej
wewnetrznej Scianie komory.

3. Spryskawszy trudno dostepne
miejsca komory pozostaw ja na 10
minut z otwartymi drzwiami, aby
zanieczyszczenia nasigkly.
Nierysujaca topatka z miekkiego
plastiku lub gabka wyczys¢ wnetrze
komory, facznie z jej sklepieniem i
wewnetrzng powierzchnig drzwi.

Nie wolno prébowac zdrapywac
zabrudzen z uszczelki drzwi ani uzywac
metalowych czyscikdw.

4. Przemyj czysta Scierka i duzg iloscia
czystej, cieptej wody, a nastepnie
0susz osobnym, czystym recznikiem
bawetnianym lub papierowym.

Zainstaluj z powrotem wszystkie
Wyczyszczone czesci pieca.
Zamknij drzwi pieca i przetrzyj
wilgotna $cierka zewnetrzng
powierzchnie pieca.

NALOZ PREPARAT
OCHRONNY OVEN
PROTECTOR:

1. Preparat nalezy naktadac wyfacznie
na czysta powierzchnie pieca. Rozpyl
markowy preparat Oven Protector na
gabke.

2. Rozprowadz cienkg warstwe
preparatu Oven Protector na wszystkie
zewnetrzne powierzchnie pieca.

3. Rozprowadz cienka warstwe
preparatu Oven Protector na
wewnetrznej powierzchni drzwi pieca,
omijajac jednak uszczelke drzwi.
Wiacz piec i rozgrzej go do
temperatury wstepnej. Preparat Oven
Protector utwardzi sie po uptywie ok.
30 minut od momentu osiggniecia
przez piec temperatury roboczej.

Uwaga: utwardzenie warstwy
preparatu Oven Protector mozna
poznac po przyjeciu przez nig koloru
jasnobrazowego.

Wiecej informacji zawarto w odpowiedniej Instrukgji instalacji i obstugi,
dostepnej na stronach producenta: www.merrychef.com
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